PRZYSTAWKI

BURRATA

pomidory, rukola, cebula, malina, ocet malinowy, pesto/

alergeny: 1,7, 8 39

BRUSCHETTA Z PIECZONYM
BAKELAZANEM

suszony pomidor, oliwki, kapary, mascarpone,

krem truﬂowg/ a]ergeng: 1,3,6,7 37

TATAR Z POLEDWICY
WOLOWE]

marynowane grzyby, szalotka, stonecznik, zurawing,
sos sojowy, zottko, domowe pieczywo z mastem/

alergeny: 1,3, 6, 8, 11, 12 53

TATAR Z MARYNOWANEGO
TUNCZYKA

edamame, groszek, mango, ikra tobiko, sos teriyaki/
alergeny: 1,2, 4, 14 51

ZUPryYy

ZUREK Z BIALA KIELBASA

ziemniaki, grzyby, smietana, boczek, chrzan/

alergeny: 1,3,7 36

BULION Z KACZKI

Involtini drobiowe, ravioli z kaczki, warzywa, ziola/

alergeny: 1, 3, 6, 7, 12 35

ZUPA RYBNA ,LAKSA”

krewetki, I‘gb(l, m]eko kokosowe, I‘€d CUI‘I‘IJ, makuron

rgiowg/ ulergeng: 2,4,6,7 38

DANIA WEGETARIANSKIE

RAVIOLI ZE SZPINAKIEM

I‘iCOtt(l, OI'ZCCI‘IH l(lSkOWC, maslo/

alergeny: 1,3,7, 8 41

STEK Z DYNI PIZMOWE]

komosa ryzowa, red curry, weganska feta, satata rzymska,
warzywa grillowane/ alergeny: 1,9 4

STEK 7 GRILLA

ANTRYKOT .s.c 110

RO STBEF 280G 110

POLEDWICA :s5c 120

+ wybrany dodatek i sos w zestawie

DODATKI SOSY

FRYTKI BELGIJSKIE 10 PIEPRZOWY
FRYTKI Z BATATA 15 R52

MIX SALAT Z PESTKAMIDYNI 9  CZOSNKOWY
GRILLOWANE WARZYWA 9 POMIDOROWY
SMAZONY SZPINAK 9 DEMI GLACE
DOMOWE PIECZYWO 9
7 MASLEM

SALATKI

SALATKA 7Z GRILLOWANYM
KURCZAKIEM

camembert, S(ll(ltg, Winogrona, OFZCC]’I nerkowca, emulsja

(el N

zurawinowo-imbirowa, grzanka chimichurri/

alergeny: 1,3, 5,7, 8 48

SALATKA 7 KOZIM SEREM
I PIECZONYMI BURAKAMI

pita, ser kozi, feta, selekcja salat, szalotka, stonecznik,
filet z pomaraﬁczg, dressing Z octu balsamicznego/

alergeng: 1,3,7,12 43

SALATKA 7 GRILLOWANYM
ROSTBEFEM

pita, gri”owane warzywa, selekcja salar, pestki dgni,
dressing musztardowo-miodowy/ alergeny: 1, 9, 10, 12 54

CEZAR Z KURCZAKIEM

safata rzymska, pomidory cherry, kapary,
grana padano, grzanki, sos cezar/ alergeny: 1, 3,4, 7 49

SALATKA Z KREWETKAMI
W TEMPURZE

pita, selekcju salar, mango, og(')rek, jub]ko, kolendra, chilli,
S0S Cgtrusowg/ alergcng: 1,24 52

KURCZAK A’LA DE VOLAILLE

maslo ziotowe, puree ziemniaczane, marchew, groszek, eda-
mame, sos drobiowy, salata rzymska z sosem cytrusowym

i grzankami/ alergeny: 1, 3,7 56

POLICZKI WIEPRZOWE

gnocchi dyniowe, pieczona dynia, wino czerwone, crumble
owocowe/ alergeny: 1,2, 5,7, 8,9, 12 5

WOLOWINA PO BURGUNDZKU

kluski slgskie, warzywa, wino, satatka z buraka, orze-

chy wloskie/ alergeny: 1, 3,7, 9, 12 59

7ZEBERKA PIECZONE BBQ

ziemniak hasselback, satatka z czerwonej kapusty,
limonka, sliwka suszona, jabtka/ alergeny: 5,6,12 56

KACZKA

stek z batata, cukinia, czarna porzeczka, sos demi glace/
alergeny: 1, 3,12 7

SCHAB
ZE SWINI ZLOTNICKIE]

puree ziemniaczane, sos demi glace, karmelizowana

marchew/ alergeny: 1, 12 59

RYBY/ OWOCE MORZA

MALZE W BIALYM WINIE

pita, szalotka, czosnek, masto, ziota/
alergeny: 1,2, 4, 12, 14 54

KREWETKI Rj2

Krewetki w kremowgm sosie spicy mango, krewetki
w kokosowej tempurze, satatka, kolendra, pieczywo/
alergeny: 1,2,4,12 64

MISKA SMAZONYCH OKONKOW
W PIWNE]J TEMPURZE

mix salat, pestki dyni, sos R52, sos czosnkowy/

alergeny 1, 3,4 6, 12 58

LOSOS Z PIECA

salatka z owocow morza, kuskus pertowy, warzywa,

sos holenderski cytrynowy/ alergeny: 1, 2, 3, 4, 14 60

MAKARONY

TAGLIATELLE BOLOGNESE

wolowina, wloszczyzna, pomidory, grana padano

alergeny: 1,3,7, 9, E112 ’ " ' 48
CZARNE SPAGHETTI

Z KREWETKAMI W SOSIE
WINNYM

szalotka, czosnek, pomidorki cherry, papryczka red

rawit, pietruszka, grana padano/
alergeny: 1,2,3,7,12, 14 58

GNOCCHI CARBONARA

pancetta, jajko, pecorino/ alergeny: 1, 3 46

PAPPARDELLE
7. KURKAMI I WOLOWINA

szalotka, czosnek niedzwiedzi, oliwa ziotowa,

sos maslany/ alergeny: 1, 3,7 53

STROZZAPRETI CON
BURRATA

Burrata, sos z pieczonych pomidorkéw cherry, oliwki
kalamata, pesto, czosnek, nerkowce, orzechy wloskie,

bazylia) alergeny: 1, 2, 5,7, 8 47

BURGERY & KANAPKI

BURGER WOLOWY

pieczywo wlasnego wgpieku, boczek, ser mimolette, salata,
pomidor, cebula, ogorek kiszony, sos R52,

frytki belgijskie/ alergeny: 1, 3, 6,7 48

BURGER WOLOWY
7. CHORIZO

pieczywo wlasnego wypieku, satata, konfitura z cebuli i
chilli, jalapeno, sos R52, frytki belgijskie/
alergeny: 1, 3, 6, 7, 11 49

KANAPKA 7 SZARPANA
WIEPRZOWINA

pieczywo wlasnego wypiceku, sos bbq na bazie Jack Daniel’s,
salata, ogorek, smazona cebula, jalapeno,frytki belgijskie/

alergeny: 1,3, 7, 11 44

BURGER Z HALLOUMI
I BOCZNIAKAMI

pieczywo wlasnego wypicku, salata, warzywa, konfitura
z cebuli, twarozek z pieczonej papryki, frytki belgijskie/
alergeny: 1, 3,7, 12 46

POMARANCZOWY CREME
BRULEE

owoce, sorbet pomaraﬁczowg/ alergeny: 3,7 29

FONDANT CZEKOLADOWY

wisnia, lody waniliowe, liofilizowane owoce/

alergeny: 1,3,7,12 28
LODY RZEMIESLNICZE
3 gatki lodow, owoce, migta 24

DESER W PUCHARKU / CIASTO

Zapytaj obstuge o dzisiejszq propozycije 24

PIZ7A

ok. 32 cm
1. MARGHERITA

pomidory San Marzano, mozzarella Fior di latte Napoli,
swieza bazylia, oliwa/ alergeny: 1, 7 33

2. COTTO E FUNGHI

pomidory San Marzano, mozzarella Fior di latte Napoli,
prosciutto cotto, pieczarki / alergeny: 1, 7 37

3. CHORIZO

pomidorg San Marzano, mozzarella Fior di latce, chorizo/

alergeng: 1,7 38
4. DIAVOLA

pomidory San Marzano, mozzarella Fior di latte Napoli,

spianata piccante, peperoncino, grana padano/ 43
alergeny: 1,7

5. AFFUMICATA

pomidory San Marzano, mozzarella Fior di latte, speck,
spinata picante, pieczarki/ alergeny: 1, 7 45

6. SCAMPIE RUCOLA

pomidory San Marzano, mozzarella Fior di latte Napoli,

krewetki, rukola, czosnek/ alergeny: 1, 2, 7, 12 48

7. CRUDO

pomidory San Marzano, mozzarella Fior di latte Napoli,
pomidorki cherry, grana padano, rukola, prosciutto crudo/
a]ergeng: 147

8. CARBONARA

mozzarella Fior di latte, sos bialy, boczek, cebula, zéttko,

czosnek, grana padano/ alergeny: 1, 3,7 43

9. BOLOGNESE

pomidory San Marzano, mozzarella Fior di latte Napoli, pesto
bazyliowe, grana padano, sos bolognese/ 41
alergeny: 1, 5,7, 8, 12

10. CALZONE CLASSICO

pomidory San Marzano, mozzarella Fior di latte, prosciutto

cotto, pieczarki / alergeny: 1, 7 39

1. PIZZA PERA

mozzarella Fior di latte, gruszka, bialy sos, orzechy wloskie,
rukola, ser kozi, ocet balsamiczny/ alergeny: 1, 5, 8 41

12. R-52
pomidory San Marzano, mozzarella Fior di latte Napoli,
ser kozi, konfitura z cebuli, orzechy wloskie/

alergeny: 1,7, 8, 12 43

13. SPIANATA PICCANTE

pomidorg San Marzano, mozzarella Fior di latte, spinata,

chili, feta/ a]ergeng: 1,7 45




ZERO CUKRU

0,25 L. 11

i KROPLA j
KINLEY. BESKIDU* 55 .
0,25 L 11 0,33 L 10 0,75 L 19

Tonic Water Naturalna woda mineralna

niegazowana i gazowana

Ze
u Cappy

0,25 L 11 0,25 L 11

C H C l'g nowa zt I‘(l\Vq CIJ t I‘g l"l()\Nq, Pomara l’"lCZOVVg y ] (lb“(()\'\’g 0

Brzoskwiniowa z hibiskusem gre]’pfrutoWg

0,25 L 16
Napdj energetyzujqey

SOK WYCISKANY zpomuruﬁczg o3 L 24
KARAFKA WODY L 20

Cytrusy, migta, niegazowana lub gazowana

DRINKI BEZALKOHOLOWE

HUGO SPRITZ 0% 30

migta, limonka, syrop z czarnego bzu, prosecco
bezalkoholowe

APEROL SPRITZ 0% 30

pomuraﬁcz, SHI‘OP o smaku apero]a, prosecco
bCZ(l]kOl"l()]O\VC

VIRGIN MOJITO 22

mieta, cukier, limonka, sprite

BUBBLE TROUBLE 22

sok z granatu, cukier, cytryna, rozmaryn

LEMONIADY DOMOWE

KLASYCZNA Z MIETA o3l

16

LEMONIADA R—SZ owoce sezonowe o3L

18

KARAFKA LEMONIADY L

32

KARAFKA LEMONIADY R-52 ..

36

NAPO]JE CIEPLE

ESPRESSO

12

ESPRESSO DOPPIO

3

ESPRESSO MACCHIATO

AMERICANO

14

CAPPUCINO

14

FLAT WHITE

16

CAFFE LATTE

15

F RAPPE kawa mrozona

syrop waniliowg, mleko, espresso

17

TONIC ESPRESSO

podwéjnc csprcsso/tonik/pomarancz/rozmargn

20

HERBATA

czarna / zielona z jasminem / earl grey / owocowa
rooibos / biala / migtowa / ziotowa

16

DODATKI

MIOD 3 MLEKO

wymiana na mleko roslinne +2zt

* promocja obowiqzuje ngqcznie w lokalu od poniedzi(liku do piqtku

ZAREZERWU]J STOLIK ONLINE

lub telefonicznie

885 907 050

Wuyslij zapytanie na
rezerwacje@rydla52.pl

LISTA ALERGENOW:

1. ziarna zb6z zawierajgce gluten, tzn. pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, jak réwniez produkty przygotowane na ich bazie 2. skorupy jak i i produkty
pochodne 3. jaja i produkey pochodne 4. ryby i produkty pochodne 5. orzeszki ziemne (arachidowe} i produkty pochodne 6. soja i produkty pochodne
7. mleko i produkty pochodne (fgcznie z laktozq) 8. orzechy, tj. migdaly, orzechy laskowe, orzechy wloskie, orzechy nerkowca, orzeszki pekan, orzechy
brazylijskie, pistacje i orzechy pistacjowe, orzechy makadamia, a takze produkty pochodne 9. seler i produkty pochodne 10. gorczyca i produkey pochod-
ne 11. nasiona sezamu i produkty pochodne 12. dwutlenck siarki i siarczyny 13. lubin i produkey pochodne 14. migczaki i produkey pochodne. W zwigzku
z formulq otwartej kuchni w kazdym daniu mogg wystgpowac sladowe ilosci glutenu

Rydla 52
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